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Selecdo de bacelos e porta-enxertos

(A Viticultura no Rio Grande do Sul)

Copferencia realisada pelo Dr. Luiz Oclavio
Teixeira Mendes. do Servico de
Citricyltyra do Esiado

Antes de entrarmos no assuuto principal desta pequena
palestra. vamos aproveitar a oportunidade para dizer algo so-
bre o que pudemos ver no Rio Grande do Sul, por ocasiao
do 2.0 Congresso Viti-Vinicola Brasileiro, levado a efeito na ci-
dade de Caxias, em Margo de 1933.

Os principais municipios viti-vinicolas do Rio Grande do
Sul encontram-se na chamada zona colonial Italiana, destacan-
do-se entre eles, pela importancia de suas produgdes: Caxias,
Bento Gongalves, Nova Trento e Garibaldi.

Cerca de tres quartas partes das videiras em cultivo nes-
se Estado sao da variedade lzabel, apezar de ser essa uma vi-

deira que produz frutos de composi¢io defeituosa 4 vinificacio,
requerendo uma especial habilidade, por parte do fabricante,
para a obtengdo de vinho de boa qualidade (A composicio do
mosto dessa variedade ¢ muito variavel) A major parte das cul-
turas € feita em latadas (sistema defeituoso 4 obtengio de bom
mosto para vinificagdo). A distancia entre as plantas, adotada
para esse tipo de plantio, ¢ em média de 5 a 6 metros, resul-
tando dai um grande desenvolvimento da plania, com grandes
produgoes, em alguns lugares até de 50 kgs. por pé. Em se-
guida encontram se vinhedos de Concord, Goethe, Barbera,
Herbermont, Seibel n.o 2, Trebbiano, Peverella e Gaillard Ge-
rard 157, As uvas de mesa s3o, na sua maijoria, representadas
pela uva Izabel, e em diminutissimas quantidades, por algumas
Moscateis e Chassellas. A maioria dos vinhedos é de pé fran-
co, podendo-se avaliar em mais de 90 °/o a parte enxertada
‘ dos vinhedos rio grandenses do sul. Onde se encontram maio-
res quantidades de videiras enxertadas é nas proximidades de
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Caxias, em virtude da existencia, af, de uma Estacdo Experi-
mental que fomenta a viti-vinicultura e dd assistencia tecnica
aos interessados. A' vista de tal constituigdio dos vinhedos rio-
grandenses, tem-se espaliado assustadoramente a Peritymbid
wastatric Blanchard, melhor conhecida pelo seu primitivo no-
me generico Phylloxera. E’ encontrada essa praga atacando os
vinhedos mais velhos em sua maioria, e tambem os novos, em
quasi todos os municipios viti-vinicolas, ndo enxertados ou en-
xertados sobre cavalos nio resistentes a tal inséto. J4 tem des-
truido’ plantagdes inteiras das variedades “Barbera” e “lsabel’”’,
apezar da relativa resistencia desta ultima variedade a tal pra-
ga. A ndo ser que se renovem imediatamente os vinhedos ata-
cados e se evite, o que ainda nao foi feito, o transporte de vi-
deiras e bacelos das zonas infestadas para as sas, dentro de
muito poucos anos a viticultura rio-grandense serd nula e terd
deixado de influir, como tem influido, na balanga economica
rio-grandense.
Um programa

O trabalho a se desenvolver no sentido de ainpararar a
viticultura riograndese é o mesmo a se fazer enlre nds, em
S. Paulo, onde estamos com menor numero de anos de traba-
lhos, porém ji com maijores adiantamentos tanto tecnicos, como
praticos, no que se refere 4 parle cultural da videira. Nossos
vinhedos, apezar de tudo, foram organizados mais tecnicamen-
te, principalmente os mais novos, demonstrando uma mais lar-
ga visdo ; porém, produzimos menos vinhos que o Rio Grande
do Sul, e tambem ainda ndo podemos competir em qualidade
com os productos desse Estado. Entretanto, estamos nos apa-
relhando, dentro do que tem sido possivel fazer, quer no terre-
no exclusivamente pratico, — de acordo com as demonstracdes
feitas, como seu resultado, na atual exposi¢io, — quer no ter-
reno exclusivamente tecnico, experimental, nos diferentes nu-
cleos de trabalhos dessa natureza, existentes em nosso Estado.
E assim, como resultante desse conjunto de esforgos, dentro
de pequeno espaco de tempo, ndo mais teremos necessidade
de consumir vinhos, em S. Paulo, sindo os de sua propria fa-
bricagao, obtidos do esforgo e pertinacia deste magnifico e
operoso povo Paulista, e, ainda, teremos vinhos {para exporta-
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¢20 ; o mesmo diremos com referencia 4s uvas para mesa,
evitando assim a enorme saida de numerario do nosso Estado,
para a compra desses produtos nos mercados brasileiros e
extrangeiros.

Qual o caminho entretanto, a se tomar, para atingirmos
um tal e patriotlco resultado, digno do povo Paulista ? Muitos
830 os problemas a seremn estudados, e sobram razdes a que
ndo se descuidem a iniciativa particular e a administragio pu-
blica, de resolve-los com a maxima brevidade e acerto. Lem-
braremos aqui, como resumo de programa, o seguinte :

I — Determinagdo de zonas que possam se especialisar
na producdo de determinados tipos de vinhos e de uvas para
mesa e para o fabrico de passas.

2 — Determinacdo das melhores variedades economicas,
para cada uma dessas zonas.
3 — Produgio intensiva e racional.

4 — Padronisagao de vinhos e de uvas.

5 — Formacdo de cooperativas viti-vinicolas, com o fito
ndo 's6 de amparar o interesse e o trabalho dos productores,
como o de diminuir os tipos de vinhos, isto &, fomentar a fa-
bricagdo de maiores quantidades de vinhos, porém, somente de
alguns poucos tipos, e de caracteristicas constantes.

6 — Estudo da vinificagdo, com montagem de um labora-
torio completamente equipado para {al fim, que ainda estudaria
o mosto de cada variedade de uva e se'ecionaria fermentos 4
vinificag@o.

7 — Assistencia tecnica, compreendendo experimentagio
agricola e enologica, fomento, vigilancia sanitaria vegetal e eco-
nomia Jviti-vinicola.

Vemos que muitos sdo os problemas a serem estudados
e resolvidos. Para a frente, portanto.

Variedades de Videiras

-

O numero atual de variedades de videiras ¢é colossal, ma-
ximé em se levando em conta a enorme quantidade de wvarie-
dades especialisadas, obtidas artificialmente, por hibridagio, co-
mo as Seibel, Pirovano, Oberlin, etc. etc.
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Bioletti da Universidade de California; bem soube definir
o que seja uma variedade de uva para vinho: '“‘Uma uva para
vinho pode ser definida com exatidio, unicamente como uma
variedade que se mostrou; depois de alguns anos de experien-
cias, capaz de produzir um vinho satisfatorio em determinada
localidade. As uvas para vinho sdo, em geral, de tamanhos
medio e pequeno, sendo, de um modo geral; melhores as que

produzem moderadamente. Os caracteristicos de ¢or, sabor,
dogura, acidez, variam com a qualidade de vinho a ser fabri-
cado. Vinhos tintos requerem uvas de casca mais ou menos
colorida ; vinhos secos necessitam um teor mais ou menos ele-
vado de acidez, e quantidades moderadas de assucar; os vi-
nhos doces exigem bastante assucar e acidez baixa; ainda, cer-
tos vinhos especiais, necessitam sabores especiais, como acon-
tece com o Riesling, Moscatel, etc. Esses caracteres dependem,
ao mesmo tempo, da variedade e do conjunto . mesologico. As
melhores uvas para vinhos secos crecem nos lugares mais
frios, ao passo que as melhores uvas para vinhos doces se dio
melhor nos lugares mais quentes. A textura da polpa e da pe-
le ndo afétam a qualidade do vinho, porém, si muito espessa e
firme, as dificuldades de manipulagio sio aumeatadas: si de
casca fina e aquosa, os caracteristicos para {ransporte e con-
servagdo sdo diminuidos. A firmeza da pele e da polpa sdo
qualidades de importancia quando as uvas se destinam a lon-
gas viagens”.

Sao de Bioletti, ainda as descrigdoes gerais do que seja
uma variedade de uvas para mesa: ‘A variedade destinada a
ser consumida fresca tem que ter as qualidades desejadas  pelo
consumidor : cor atraente, férma, tamanho, sabor e textura. O
gosto do consumidor difere nos diversos mercados. Tamanhos
grandes, cores brilhantes e férmas descomunais sio caracteris-
cos apreciados em muitos mercados. Nos Estados Unidos dido

preferencia 4 cor vermelha brilhante, sendo considerado stan-
dard o tipo Flame Tokay. Nos mercados mais velhos, as quali-
dades intrinsecas tem mais valor. Na Inglaterra preferem os
frutos redondos e pretos do Moscatél de Hamburgo, e, na
Franga os frutos brancos e comparativamente pequenos da
Chasselas Doré. Quando as uvas se destinam, a grandes dis-
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tancias ou a armazenamento Jongo, a firmeza da polpa e a
espessura e firme aderencia da pele sdo requizitos essenciais.
Na California cultivani principalmente a malaga, Tokay e Em-
peror, que combinam a aparencia atraente is qualidades de
sabor e resistencia 4 deterioracio no manuseio e armazena:
mento, melhor que outras variedades que foram detidamente
estudadas, debaixo das condigdes culturais gerais e dos merca-
dos californianos. Uvas para mesa necessitam solos bons e
clima mais ou menos quente para produzirem boas qualidades
de frutos, e colheitas compensadoras. A combinagio de cara-
cteres que torna uma uva de mesa atraente, e ao mesmo fem-
po de sucesso, depende n3o sé da variedade, como tambem do
solo e clima em que é cultivada. Eis a razdo porque certas va~
riedades s6 podem ser cultivadas: com sucesso em ' determina-
das areas unicamente”. : -

Um viticultor novo, ao consultar um catalogo, ou ao ler um
tratado sobre o assunlo, sente que dificilmente poderd deduzir
qual, ou quais as variedades que deverd cultivar. Tudo the pa-
rece novo, tudo lhe parece bom. Entretanto, antes de mais na-
da, é preciso que ele tenha jd resolvido a qual ramo da viti-
cultura ird se dedicar : si 4 producio de uvas para mesa ou
para vinho (Ndo nos referimos a uvas para passas por ser
assunto que ndo ‘nos interessa imediatamente). Mesmo que esse
viticultor percorra as plantacdes conhecidas, sempre uma duvi-
da lhe fica na cabega : “Nao haver4 variedades melhores e mais
compensadoras que as que eu vi? Dar-se-do bem elas nos ter-
renos que possuo ?” E, afinal, a mais das vezes, se resolve pe-
la maioria, coplando frequentemente os erros involuntarios dos
outros produtores.

Surge dai a grande necessidade de um estudo acurado das
diversas variedades de videiras, no maior numero possivel, pa-
raa determmac;ao das zonas de terras e climas que lhes se-
jam favoraveis, bem como para a detérminagio de quais sejam
as variedades que se prestam ao fabrico de um determinado
tipo de vinho, em determinada zona produtora, ou ainda para
o consumo como uvas frescas.

O servico de experimentagdo agricola do Estado j4 tem
iniciado estudos a esse respeito, em duas ou tres zonas de
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produgcdo, cujos resultados ja estdo sendo sentidos, e que
prestarao, dentro de curto tempo, um relevante servigo a vi-
ticultura Paulista. Diversos estabelecimentos particulares, de
vendas de mudas de videiras, lambem 1{ém observa¢des a
respeito.

Resolvidas tais questdes preliminares, um grande passo
tera dado essa nova fonte de produgiio. A solucdo desses pro-
blemas poderd ser auxiliadoramente apressada si se iniciarem,
em todas as zonas interessadas no assunto, estudos a esse res-
peito. Para isso, por inicialiva das Prefeituras, talvez se pudes-
sem arranjar, para as diferentes zonas, colecies de wvariedades
de videiras, tanto para vinho como para meza, que seriam culti-
vadas e observadas sob orientagdo do servigo experimental do
Estado, a expensas das proprias zonas interessadas. As despe-
zas seriam pequenas para tal fim, e os resultados grandemente
compensadores.

Para a formagio de bons vinhedos, entretanto, ndo é su-
ficiente que se tenham escolhido as variedades a cultivar. Ndo.
Para tudo, em agricultura, ha uma determinada tecnica, ha um
certo numero de requizitos considerados essenciais a uma cul-
tura racional. E é dentro de tais principios que deverdo ser
formados os novos vinhedos no Estado, e, tambem, de acordo
com eles, é que deverdo ser cultivados os atualmente existentes.

Obtencido de Mudas

Como obter as mudas para a plantacao ? Onde adquiri-
las ? Para a segunda questio salta aos olhos que o unico re-
curso é procura-las nos viveiristas particulares. de reconhecida
competencia e honestidade, que, ao lado de pregos razoaveis
oferecam mudas vigorosas, sds, da variedade desejada, ou ain-
da, nos estabelecimentos estaduais dedicados a tal mister.

A obten¢do de mudas de videira, pelo proprio interessa-
do, isto é, a formagdo de mudas para o plantio pelo proprio
agricultor, é coisa facil e compensadora, desde, porém, qie se
as formem dentro da necessaria tecnica.

Multiplica¢8o da Videira
Uma videira pode ser obtida de semenie ou 'de bacelos
ou estacas.
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A reprodugdo da videira por semenie é o processo natu-
ral; as mudas assim obtidas sio chamadas de semente ou see-
dlings e, em virtude da facilidade 4 fecundacdo dioica, isto &,
ao cruzamento entre os orgaos reprodutores de flores diferen-
tes, dificilmente se obtem uma mesma variedade de videira, por
esse processo. O que se dd, geralmente, ¢ haver semelhanga
entre a nova parreira obtida e a planta que produziu as se-
mentes, porém ndo identidade, resultando dai uma nova va-
riedade.

Tal processo de reprodugdo, entretanto, tem sido de gran-
de utilidade na moderna viticultura. Por esse metodo, da mal-
vasia branca foi obtida a nova variedade Malvasia preta. Assim
como se péde obter de semente, uma nova variedade, de colo-
ragio diferente, podem se tambem obter mudas da mesma va-
riedade, ou de-outra variedade, com maior resistencia, maior
rusticidade, maior produgio, etc.,, ou ainda o contrario, de-
generecencia.

Diante' de-tais possibilidades tomou grande incremento a
formagdo e estudo de novas variedades, por hibridagdo artifi-
cial. Surgiu daf esse ‘grande numero de variedades hibridas,
resistentes 4 filewera, com novos sabores e mnovos perfumes,
com resistencia maior ou menor 4s diversas “molestias cripto-
gamicas, etc, e que deram um grande impulso 4 viticultura
mundial. Como exemplo de produtos hibridos, basta que se
citem as variedades de Seibel, tanto para vinho como para me-
za, €, ainda, as variedades de Pirovano, para meza.

Esse metodo nao pdde, portanto, diante dos motivos ex-
postos, ser aconselhado 4producio de mudas. Exige muitos
anos de trabalhos para selecio e estudos das novas varieda-
des, e, as videiras provenientes de sementes, geralmente, s6
comegam a produzir do 5.2 ano em diante, o que é antieco-~
nomico Esse é um trabalho que  compele exclusivamente ds
Estag¢des Experimentais

Sele¢do de bacelos

O que inferessa realmente aos viticultores é a obten¢io de
mudas provenientes do enraizamento de bacelos ou estacas, ou
de enxertia destes ultimos sobre cavalos previamente escolhidos.
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Antes de mais nada, porém compete ao viticultor lembrar-
se que seu vinhedo deverd ser resistente, o mais possivel, das
pragas das raizes, principalmente 4 filoxera, e r1esistente ds
molestias criptogamicas.

Sejam os bacelos cestinados ao enraizamento direto, ou
destinados 4 enxertia, devem eles, antes que tudo, ser cuidado-
samente selecionados.

Si se desejar a reprodugdo da videira Seibel n.o 2, por
exemplo, os bacelos devem ser colhidos de uma videira garan-
tidamente dessa variedade. A parreira que fornece os bacelos
¢ cham:da uma planta mai e as mudas dela provenientes plan-
tas filhas ou progenie, Somente devem ser colhidos bacelos ma-
duros, de um ano, perfeitos, sem vestigios de ataques por in-
sétos e principalmente sem sinal algum de molestia criptoga-
mica, 'de plantas vigorosas, sas, de boa producio e cujos fru-
tos sejam exatamente os da variedade desejada, com a soma
de caracteristicos que lhe é peculiar. Emfim, a planta mii deve-
r4 ser o que ha de methor sobre a variedade em questdo.

E’ preciso que se note, entretanto, que nem sempre se
obtem nas plantas filhas os mesmos caracteristicos da planta-
mai, e isso deverd, entdo, ser atribuido, desde que a selegdo
foi bem feita, a variagdes do solo, cultura, clima, etc.

Em seguida 4 colheita dos bacelos, devem ser eles ainda
selecionados entre si, sendo abandonados os defeituosos e uti-
lisados unicamenie os de boa conformagao:

Com o fito de auxiliar tecnicamente a sele¢io de bacelos,
na Europa tem sido aplicado um test indicalivo das reservas
neles contidas, para, por esse metodo, serem aproveitados so-
mente os que apresentem maiores possibilidades de enraiza-
mento e vigor de vegetacdo. Nos Estados Unidos esse test foi
introduzido, e ji existem diversos trabalhos a esse respeito,
enfre os quais se destaca o de Winkler, da Universidade da
California.

O principio em que se baseia tal test é o, da coloragdo
do amido, que constitue a maior parte das. substancias de re:
serva das plantas, por uma solu¢do 4 base de iodo. Assim
Winkler, em centenas de provas, coloriu cortes de ' bacelos de-
vidamente numerados, durante um minuto, em tal solugéo,
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classsificando os em seguida de acordo com a instensidade de
coloragao obtida em diferentes pontos de sua superficie em:
1) bacelos com grandes reservas de amido; 2) bacelos com
medias reservas de amido ; 3) bacelos com pequenas reservas
de amido. Tais bacelos, em seguida, foram enviveirados e obser-
vados, em lotes, pertencentes a cada uma dessas classes, tendo
obtido o seguinte resultado :

INFLUENCIA DA QUANTIDADE DE AMIDO CONTIDO NOS
BACELOS, NA 9/o E VIGOR DOS ENRAIZADOS OBTIDOS

Bacelos com reservas de amido :

Grandes Medias Pequenas
Enraizados : °/o 62,5 35,3 16,9
Enraizados vigorosos %/o 30,0 9,3 1,8

Vé-se por ai'que ha uma relagdo estreita enire a porcen-
tagem de amido contido nos bacelos, como substancia de re-
serva, e as possibilidades de enraizamento e vigor.

Analizes quimicas levadas a efeilo nos grupos supra-cita-
dos demonstraram que, de fato, o test de iodo d4 uma relativa-
mente justa indicagdo das reservas de amido existentes nos
bacelos.

Esse € mais um caminho aberto 4 selegdo racional dos
bacelos.

Os bacelos destinados a enraizamento direto deverdo ter
pelo menos duas gemas. Ha, quanto a forma dessas estacas,
diferentes tipos, destacando se : estaca simples, a cruzeta e a de
embasamento, A cruzeta leva, alem do bacelo propriamente dito,
com um muero minimo de duas gemas, ainda uma parte do
galho em que estava o bacelo inserido ; a de embasamento é a
mesma cruzeta, porém cortada no ponto de inser¢io com o
galho ; a estaca simples é apenas um; pedat;o de galho, com as
gemas minimas;
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E’ natural que se obtenham muito mais estacas simples
que as de outro tipo, sendo, eniretanto, as de embasamento
as que oferecem maiores porcentagens. de pegamento, com ofi-
mo enraizamento.

A extremidade superior do bacelo deverd ser sempre cor-
tada no entrené. No caso de estaca simples, o corte inferior
deverd ser feito logo abaixo de uma gema, cortes esses feitos
preferivelmente a canivete.

A melhor época para o preparo dos bacelos € 'a que
precede o incio da circulagdo da seiva; geralmente os mezes
de Junho e Julho. -

Preparados os bacelos, deverdo ser eles Jogo plantados
nos viveiros, obtendo-se, assim, uma maior, porcentagem de
pegamento. No caso de se querer conserva-los por alguns dias,
deverdo eles ter umas das suas extremidades mergulhada em

agua. Quando, porém, o aproveitamento desses bacelos seja
contemporisado, e seja necessaria sua conservagdo por bastan-
te tempo, devem ser eles mantidos em lugares frescos, ndo po-
rém ecessivamente humidos, estratificados separadamente ou em
molhos.

Nio nos referimos 4 produ¢io direta de mudas, por go-
mos isolados, mergulhia, alporquea, etc. por serem esses pro-
cessos de reprodugdo de pequeno valor para os viticultores.

No caso dos bacelos serem de variedades nio resistentes,
como se dd com as variedades européas, por exemplo, destina-
dos, portanto, 4 enxertia, os cuidados referidos serdao os mes-
mos, nao tendo utilidade, nesse caso, as estacas de cruzeta e
de embasamento.

A Enxertia

A enxertia é um progesso pelo qual se obtem uma unica
planta com segmentos de duas plantas: um constituido pelo
enxerto propriamente dito, e o outro pelo porta enxerto ou ca-
valo. A enxertia da videira é utilisada, geralmente, para‘a ob-
tengdo de mudas resistentes, na sua maioria, d filoxera, e ain-
da a outros inimigos, como as molestias criptogamicas, outros
piolhos das raizes como o Margarodes, etc. etc. Alem disso, a
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enxertia deverd ser utilisada sempre que a constitui¢io do ter-
reno seja impropria ao desenvolvimento de determinada varie-
dadede produgdo direta, e proprio ao de certo porta-euxerto.

Sele¢do de porta-enxerto

Assim como ha necessidade de se proceder selecdo dos
bacelos, ha ainda necessidade de se escolher criterigsameate o
porta-enxerfo ou cavalo.

‘O mais comumente utilizado entre nés é o Rupestris du
Lot, tambem conhecido como Rupestris S, Jorge. Na California
tem sido ulilizado em grande escala, com bons resultados, bem
como na Fran¢a e ainda em diversos outros paizes. E’ um
porta-enxerto resistente aos ataques da filoxera, Vegeta bem
em todus os solos bons, desde, porém, que sejam  profundos e
humidos, sem porém com humidade estagnada. - Nos solos hu-
midos, em ecésso, poderd ser utilizado esse cavalo, desde que
se proceda a uma bda drenagem. E’ muito vigoroso, desen-
volve-se muito bem, dd bastante rama e a enxertia nele, é de
facil pegamento Os enxertos, dado seu vigor, desenvolvem-se
admiravelmente bem, cicatrizando e quasi fazendo desaparecer
o sinal da enxertia dentro de pouco tempo. Enraiza facilmente.
Desenvolve-se bem ainda em solos compactos e humidos..

Em seguida. encontramos, em nosso Estado, o Riparia x
Bupestris 101/14, que é um produto hibrido. Tal porta-enxerto
Parece-se muito.com um Riparia puro, dando-se muito bem em
solos profundos, ferteis e frescos, preferindo enire todos os le-
ves e bastante frescos. Did-se bem ainda em . solos compactos,
e, em geral, como o L. du Lot, em todos os bons solos Re-
sistente 4 filoxera.

Além desses porta-enxertos, bastante recomendaveis aos
nossos terrenos e clima, quer por seu desenvolvimento e ada-
ptagia, quer pela resistencia 4 filoxera, existem muilos outros,
que ppderdo ser utilisados com resultados bastante satisfatorios ;

Riparia gloire de Montpellier — E’ de origem de seedlings
de Riparia, tendo se destacado’entre os demais. Desenvolve-se
vigorasamente, enraiza e di-péga facil 4 enxertia, tendo dado
bons resultados em solos ricos, profundos e frescos.
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Riparia x Rupestris 3300 — E’ dos hibridos provenientes
de Riparia, o que se tem comportado melhor nos terrenos mais
cecos. Na Algeria tem sido cultivado com sucesso em solos
arenosos e mesmo em solos pesados argilosos. Vé-se que sua
adaptagdo é bastante ampla.

Riparia x Rupestris 3306 — Desenvolve-se bem em solos
argilosos e frescos. Distingue-se do anterior por uma pequena
pubecencia nas hastes.

Riparia x DBerlandieri — sdo porta-enxertos resistentes nao
s6 4 Filoxera como tambem ao ecésso de calcio nos solos. Desta-
cam se dentre eles 0 Riparia x Berlandieri 420 A, que é ex-
tremamente vigoroso, com grande produg¢io de ramos para
enxertia, amadurecendo rapidamente os bacelos; enraiza ‘e €
enxertado com facilidade; e o Eiparia x Berlandieri 157/11 que
tem as mesmas propriedades citadas, adaptando-se a _grande
variedade de solos.

Aramon x Rupestris n.0 1 — Bastante vigoroso, produzin-
do bacelos abundantemente ; enraizamento facil. E’ atacado pe-
la Filoxera quando em solos pobres ou secos. Aramon x Ru-
pestris n.o 2 — identico ao anterior, porem mais sensivel ao
ecesso de calcio no solo.

Chasselas x Berlandieri 41 B - Desenvolve-se: lentamente,
para mais tarde continuar num desenvolvimento rapido, dande
enxertos bastante vigorosos e produtivos. Serve para muifas
variedades de solos. Enraiza facilmente ¢ oferece facil pega 4
enxertia

Em resumo podemos dizer o seguinte, sobre porta-enxer-
tos, para diferentes tipos de solos :

Solos profundos, ferteis e frescos — Rupestris du. Lot, Ri-
paria Rupestris 101/14, Riparia gloire de Montpellier, Riparia x
Rupestris 3300, Aramon x Rupestris Ganzin n.0 1, Berlandieri
X Riparia 157/11 e 420 A.

Solos profundos e secos — Riparia x Rupestris 3300, Berl.
x Rip. 420 A, Chasselas x Berlandieri 41 B.

Solos compactos e humidos — Rupestris du Lot, Rip. x
Rup. 3306, Rip. x Rup. 101/14, Aramon x Rupestris Ganzin n.c
2, Chasselas x Berl. 41 B

Solos compactos e secos — -Chasselas x Berlandieri 41 B.

Resolvidas as questées estudadas, — escolha da variedade
e escolha do porta-enxerto — surgem as da enxertia propria-
mente que serdo objeto da palestra seguinte, a cargo do Dr.
Felipe Westim Cabral de Vasconcelos, que explanara sobre o

assunto.
Jundiaf, 24 — 1 — 1934



